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Historie

Znacka AdventureMenu vznikla v roce 2011 s jasnou vizi - pfivézt na trh kvalitni,
plnohodnotnou a ptedevs§im chutnou expedi¢ni stravu. S vice nez 10ti letymi zkuSenostmi a
zazemim partnerské vyrobni firmy byla v ¢ervnu téhoz roku ptedstavena fada hotovych,
sterilovanych cestovatelskych jidel AdventuremMenu, jidel vyvijenych specialné pro
potieby cestovatell, expedic nebo i zavodnikti dalkovych rally. Jidel prvotiidni kvality, chuti
a trvanlivosti, vyrobenych ru¢né z nejkvalitnéjSich surovin a uréenych do nejextrémnéjSich
podminek.

Jidla AdventureMenu jsou sterilovana, tudiz kompletné pfipravena ke konzumaci. Nepiidava
se zadna voda!!!

Pro dosazeni maximalniho mozného komfortu na cestach byl k jidlim zaroven ptedstaven
unikatni samoohievny systém, ktery ohieje jidlo sdm bez pouziti vatice nebo nadobi a tak
Setii Cas, ktery muizete stravit uzite¢néji, nebo piijemnéji.

Kvalitni suroviny, zaklad uspéchu

Veétime, ze réeni "Jsme to, co jime" plati na cestach dvojnéasob, proto jsou zédkladem jidel
AdventureMenu pouze vybérové suroviny od ovéfenych tuzemskych dodavatelii. Dbame na
nejvyssi jakost surovin a absenci chemickych pfisad, coz se projevi skvélou chuti a
vynikajicimi vyzivovymi vlastnostmi vysledného jidla.

Pti vétsi fyzické zatézi je navic obzvast dulezité dodrzovat pravidelny piisun kvalitnich Zivin.
Proto jsou jidla AdventureMenu stavéna tak, aby dodala télu vSe potifebné piti zvySené



aktivité. Sortiment také obsahuje jidla s extrémnim podilem kvalitnich zivo¢iSnych proteint
vhodna i pro vrcholové sportovce.

Bez konzervantu a barviv

Diky nejmoderngjsi technologii, precizni ru¢ni vyrobé¢ a ptresnému technologickému postupu
jsme schopni vyrabét jidla s extrémni trvanlivosti az 3 roky, bez pouziti jakychkoliv
chemickych kontervanti. Nepouzivame zadné polotovary ani piedptipravené smési. Vatime
podle tradi¢nich receptur a proto v jidlech AdventureMenu nenajdete Zadna Ec¢ka nebo
chemicka barviva.

Technologie

Tajemstvi dlouhé trvanlivosti, skvélé chuti a vyzivovych hodnot spociva piedevsim v
unikatnim zptsobu pouzité konzervace, kterou je sterilace. Principem tohoto zptisobu
uchovani potravin je piisobeni teploty nad 100°C po urcitou dobu, béhem které se znici zdravi
Skodlivé mikroorganismy. Nasledné¢ je jidlo prudce zchlazeno, ¢imz se docili zachovani
vitamint a mineralii.

Takto zakonzervované jidlo mé chut'ové, vizualni a nutricni vlastnosti Cerstveé pripravené¢ho
jidla i po tfech letech uskladnéni. Je proto ideélni pro pouziti pravé u cestovatelskych jidel.

Samoohrev

Chcete si dopiat ten nejvétsi komfort na cestaich? Nemate ¢as ohtivat jidlo na varici?
Pro tyto pripady je tu SAMOOHREY pro jidla AdventureMenu.



Samoohtev, nebo také bezplamenny chemicky ohfivac, je specialni sacek, ktery Vam sam
ohteje jidlo bez pouziti vafi¢e nebo nadobi a to za 12 minut! Mezitim muiZete postavit stan,
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Samoohtev funguje na principu exotermické reakce mezi oxidem vapenatym a vodou. Nas
samoohfevny systém se sklada z ohfevnych kapsli (20g na ohifev 500g jidla; 50g na ohiev 1kg
jidla) a zipper-bagu, ve kterém se cely ohfev odehrava.

POZOR!!! PRO SPRAVNOU FUNKCI SAMOOHREVU JE NEZBYTNE DODRZET
PRESNE MNOZSTVIi PRIDANE VODY.



